
 

 

 

Willkommen  

ir Wäbere  

 

Bodenständig  

& 

 zeitgemäss  

 
 

 

Wir servieren ausschliesslich Schweizer Fleisch 

Ausnahmen sind deklariert  

 
 
 

 

Zunftratszimmer 
 
 
 
 
 

Allergien und Intoleranzen 

Über Zutaten in unseren Gerichten,  

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage sehr gerne.  

 



Restaurant Zunft zu Webern 

Bern 

 

 

Wenn Sie ein Gericht teilen möchten, verrechnen wir CHF 3.00 pro Person 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher MwSt. 

 

 
zum starte   

Bunte Blattsalate mit gerösteten Kernen  9.00 
 

Gemischter Wäbere – Salat mit Ei & Crôutons 12.00 

 mit Speck  14.00 
 

Bunte Frühlingsblattsalate mit grünen Spargeln 14.00 

 mit hausmariniertem Schweizer Alpine Lachs 18.50 

Unsere Salate servieren wir Ihnen an unserem Hausdressing  
 

Wäbere`s Apéro – Brättli  32.00 
Coppa, Speck & Rauchwürstli aus Oberbalm & zweierlei Käse 
 

Kohlrabi – Carpaccio  16.50 
sautierte Pfifferlinge, Greyerzer & Kräuter – Vinaigrette  
 

Saisonale Wäbere – Suppe  10.00 
wir informieren Sie sehr gerne über unser Tagesangebot  
 

Wäbere`s Rindstatar  33.00 
würzig mariniert nach Art des Hauses, mit Toast & Butter als Vorspeise 28.00  

nach Wunsch mit Cognac, Whisky oder Calvados  
 
 

 

 

 

üsi Wy-Empfählige  

Weiss 10cl 
Wäbere Wy, Yvorne AOC 5.00 
Chasselas, Chablais – Schweiz  

Compleo Cuvée Blanc, Vin de Pays Suisse  6.00 
Pinot Gris & Chardonnay, Zürich – Schweiz  

Rosé 
Aagne Rosé AOC 7.50 
Pinot Noir, Schaffhausen – Schweiz  

Rot 
Aione IGT   9.00 
Sangiovese, Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon, Toskana - Italien  

Compleo Cuvée Noire, Vin de Pays Suisse  6.80 
Pinot Noir, Gamaret & Cornalin, Zürich  
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Pasta 

Penne mit sautierten Champignons  23.00  
Kräuterrahmsauce, frischen Kirschtomaten & Knoblauch  
 

Penne mit sautiertem Rind & Kalbfleischstreifen  31.00 
Kräuterrahmsauce, frischen Kirschtomaten & Knoblauch  
 
 

Röschti`s  

Wäbere – Rösti    21.50 
Raclettekäse & Spiegelei von Edgar aus Ueberstorf  
 

Bärner – Rösti   24.00 
Raclettekäse, Spiegelei von Edgar & Speck  
 

Frühlings – Rösti    24.00 
Spargelragout, Brie-Käse & hausgemachtes Bärlauchpesto 
 mit Spiegelei von Edgar 26.00 
 
 

Usäm Wasser 

Fischknusperli aus Rubigen  38.00 
Trockenreis & Tartarsauce 
 
 

Typisch Wäbere 

Wäbere`s Schweins Cordon-bleu  37.00 
Pommes frites & Marktgemüse 
 

Entrecôte «Wäbere-Art»  45.00 
Pommes frites & Marktgemüse 
 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» 38.00 
Rösti  
 

Kalbsleber mit Portweinsauce   36.00 
Zwiebeln, Knoblauch & Rösti 
 

Wäbere – Bratwurst (leicht pikante Schweinsbratwurst) 26.00 
Zwiebelsauce & Rösti  
 

Sou Vide gegarte Schweins – Grillhaxe (Wartezeit ca. 25 Min.) 37.00  
Biersauce & Wäbere – Kartoffeln  
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us dr Molki 

Käsefondue «Hausmischung»  
serviert mit Brot und Kartoffeln Klassisch 28.00 

 Chili 28.50 

 Tomate 29.00  

 Champignon 29.00 

 Rustico mit Speck  29.50 
 

Raclette «Classique –  Vulcano» à discrétion 28.50 
Kartoffeln, Silberzwiebeln, Cornichons & Apfel 

 mit Speck, Zwiebeln & Champignons  32.50  

 
 

vom heissä Stei 150g 300g 

Hohrücken – Steak vom Aaretaler DUROC-Schwein 29.50 37.50 
Rindsfiletmedaillon 52.00 65.00 
Rindsentrecôte 45.00 56.00 

zu diesen Gerichten servieren Ihnen Pommes frites & hausgemachte Kräuterbutter  
 
 

zum verwilä ab 2 Personä  

Fondue Chinoise  pro Person 69.00  

pro Person 300 Gramm von Hand geschnittenes Rind & Kalbfleisch, 
verschiedene Saucen, dazu Pommes frites, Reis oder Spätzli  
 

Supplement Fleisch 200g 20.00 

 

 

 
Wussten Sie... 

Berner Gemütlichkeit 

4.9 Silben pro Sekunde sprechen sie und 1.05 Meter Strecke pro Sekunde 

legen sie zurück. Im Durchschnitt. Es ist wissenschaftlich erwiesen, dass 

die Bernerinnen und Berner langsam sind, langsamer als beispielsweise 

die Zürcher oder Walliser, deren Dialekt mit kürzeren Vokalen und 

weniger Pausen auskommt. Und auch zu Fuss sind die Bernerinnen und 

Berner nicht die Schnellsten. Die Bevölkerung von Singapur liegt an der 

Weltspitze und ist fast doppelt so schnell unterwegs wie die hiesige. Na 

und?  

Ist es nicht gerade diese Gemütlichkeit, die die besondere Lebens-qualität in Bern ausmacht? 
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Mineralwasser & Süssgetränke  

Offenausschank  20cl 30cl 50cl 

Hahnenwasser  0.80 1.20  2.00 

Hausgemachter Ischtee 3.60 4.60 6.60 

Rhäzünser Citro  3.60 4.60 6.60 

Flaschen 

Tafelwasser mit oder ohne Kohlensäure 75cl 7.50 

Rhäzünser mit Kohlensäure 35cl 4.70 
  50cl 6.00 

Arkina Nature  35cl 4.70 
  50cl 6.00 

Coca Cola oder Coca Cola Zero 33cl 5.20 

Sinalco  33cl 5.20 

Rivella rot oder blau   33cl 5.20 

Möhl Apfel – Shorley  33cl 5.20 

Tonic Water  20cl 5.50 

Bitter Lemon  20cl 5.50 

Orangen oder Tomatensaft 20cl 5.50 

San Bitter  10cl 5.50 
 

 

Bier & Most  

Offenausschank  20cl 30cl 50cl 

Gurten Bären Gold  5.2% vol. 4.00 5.00 7.00 

Gurten Zhäringer Amber 5.4% vol. 4.80 5.80 7.80 

Braufrisch  5.0% vol. 4.80 5.80 7.80 

Schneider Weisse Original 5.4% vol. 5.00 6.00 8.00 

Feldschlösschen Alkoholfrei <0.5% vol. 4.00 5.00 7.00 

Panaché oder Henaché  4.00 5.00 7.00 

 

 

Most 

Möhl Apfelwein, trüb  4% vol. 50cl 7.20 

Möhl Apfelwein, trüb  alkoholfrei 50cl 7.00 
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Apéro – «Zero» 

San Bitter – Spritz     8.50 

Ago, alkoholfreier Hugo    8.50 

«Zero» Gin – Tonic     8.50 

«Zero» Aperol – Spritz    8.50 
 
 

Gespritztes & Apéro 

Limoncello – Spritz 11.00 

Ingwerer – Spritz 13.00 

Aperol – Spritz 11.00 

Hugo   11.00 

Weisswein, süss oder sauer  8.00 

Blanc Cassis   8.50 

Kir – Royal   13.50 

Bombay Sapphire Dry Gin- Tonic   14.00 

Campari 23% vol. 4cl 7.00 

Campari – Soda    8.00 

Campari – Orange    9.00 

Cynar 16.5% vol. 4cl 7.00 

Cynar – Orange    9.00 

Martini bianco oder rosso 15% vol. 4cl 7.00 

Martini bianco oder rosso-Orange    9.00 

Appenzeller Alpenbitter 29% vol. 4cl 7.00 

Ramazotti 30% vol. 4cl 7.00 

Pastis «51» 45% vol. 2cl 7.00 
 
 

Warme Getränke  

Kaffee / Espresso / Ristretto / Tee  4.60 

Schale / Cappuccino   5.10 

Latte Macchiato    5.50 

Espresso doppio   6.00 

Espresso coretto / Kaffee fertig oder Luz  7.50 

Ovomaltine, warm oder kalt  5.10 

Caotina, warm oder kalt  5.10 
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Weine im Offenausschank     

Schaumwein    10cl 

Burkhalter – Group – Champagne, Blanc Brut, Joseph Perrier & Fils, FR 12.50 
Prosecco DOC – Millesimato, Vigna Verde, Italien  8.50 

Val d’Eve, Rosé ½ Sec Mousseux, Charles Rolaz, Genf /Wallis 8.50 

Weiss   10cl  

Wäbere Wy, Yvorne, AOC, Riem & Daepp  5.00 

Compleo Cuvée Blanc, Vin de Pays Suisse, Staatskellerei Zürich  6.00 

Lansilò bianco di Merlot Ticino, DOC, Cantina il Cavaliere 7.00 

Aigle Chapelle, AOC, Bernard Cavé 8.00 

Petite Arvine AOC, Jean – René Germanier  9.00 

Roero Arneis, Porello, DOCG, Camestrì, Italien  7.50 

Rosé  10cl 

Aagne Pinot Noir Rosé, AOC, Familie Gysel  7.50 

Rot  10cl 

Aione IGT, Podere L’AIONE, Italien  9.00 

Compleo Cuvée Noire, Vin de Pays Suisse, Staatskellerei Zürich 6.80 

Humagne rouge du Valais, les Félines, Charles Rolaz 8.00 

Cornalin du Valais, les Félines, Charles Rolaz 8.50 

Ferratus AO, DO, Tempranillo, Cuevas Jimenez, Spanien 6.80 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Wussten Sie...  

Farbige Strassenschilder 

Rot, gelb, grün, weiss, schwarz. In dieser Reihenfolge sind die Gassen der Berner Altstadt. 

Die Einteilung der Altstadt in Farben ist wohl den Franzosen zu verdanken.  

Als 1798 Napoleons Truppen in der Schweiz einfielen und Bern besetzten, wurden in der 

Altstadt die farbigen Strassenschilder eingeführt. Angeblich, damit sich die Soldaten in 

der Altstadt nach Farbsektoren orientieren konnten und nach den Trinkgelagen den Weg 

in ihr Nachtlager wiederfanden.  

Zusätzlich liess der französische General Schauenburg die Gassen auch  

auf Französisch anschreiben. Die heutige Junkerngasse wurde zum Beispiel zur «Rue des 

Gentils Hommes». Wer an der Ecke Junkerngasse 58 zur Kreuzgasse etwas genauer 

hinschaut, sieht die alte französische Bezeichnung noch immer – in schönen Lettern an die 

Wand gemalt. 
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Die Zunft zu Webern heute 

Webern ist eine der 13 stadtbernischen Zünfte 

und Gesellschaften deren historischen Spuren 

auf den Anfang des 14. Jahrhunderts zurück 

gehen. Bereits im grossen Zunftbrief vom 1. April 1373 

wird die Zunft zu Webern als Verband von Handwerkern 

genannt. Auf Webern waren die Weber und Walker, 

die Tuchmacher, Färber und Hutmacher zünftig. 

In neuer Zeit, als Webern nicht mehr eine 

ausgesprochene Handwerkszunft war, sah sie in ihren 

Reihen auch Künstler und Gelehrte wie den Maler, 

Radierer und Bildhauer Karl Stauffer, den 

Literatur- und Sprachwissenschaftler 

Professor Otto von Greyerz sowie den 

Menschenfreund Emanuel Ludwig Ziegler, Stifter 

des Zieglerspitals Mit zurzeit rund 1000 Mitgliedern, 

den sog. Stubengenossen, ist Webern eine mittelgrosse 

Zunft. Der Zunftrat setzt sich aus dem Obmann und 

weiteren zehn Weberburgerinnen und -burgern zusammen. 

Webern erwarb ihr vermutlich erstes Zunfthaus 1427 

an der Kramgasse 69 oder 73 und ihr zweites 1465 in der 

Oberstadt an der Marktgasse 5, welches sie mehrfach 

umbaute. 1911 zog die Zunft an die Gerechtigkeitsgasse 68 

in eine altbernische Liegenschaft mit Gaststube. 

Das Wirten hatte bei den Webern seit eh und je grosse 

Tradition und noch heute befindet sich in diesem 

altehrwürdigen Haus 

das bekannte Restaurant „Zunft zu Webern“. 

 


